
ヒゲタ濃厚本膳 10L BIB
商品名 商品コード荷姿 容器 ケース重量 JANコード 賞味期限

4901515010422
ケースサイズ

255×255×267 A7539バッグインボックス 12.8kg10L 18ヶ月
2022年12月　1010000934

奥行×横×高さmm

https://www.higeta.co.jpヒゲタ醤油株式会社 ヒゲタ　しょうゆ

【特徴的な成分値】

食塩分（w/v%） 糖分（w/v%）12.0 8.0

窒素分（w/v%）2.9 色番 2

本膳麹

本膳諸味

圧搾

食塩水

一度造った本膳生しょうゆで本膳麹をさらに
仕込んで熟成。醸造技術のみで造り上げた
こだわりの味わいです。

「コクと深み」を出したい料理や、素材の生
臭さを弱めたい（マスキング効果）調理に適
しています。

※当社こいくちしょうゆ比

濃厚かつ低塩
強い旨み ラーメンが変わる

濃厚本膳100%で
さらにコク深いスープに！

中国醤油やたまりしょうゆの
代替としても使えます

仕込み仕込み 味わい味わい 活用活用
原材料2倍

再仕込み製法
しょうゆの置き換えで

生
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う
ゆ
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濃厚本膳諸味
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ココにこだわり！

糖
　
分

うすくち

本膳

全窒素分（旨み成分）

1.8倍旨み成分
（窒素分）こいくち

※2.3倍糖分

※

しょうゆ
たれ しょうゆ

たれ

濃厚本膳
+

濃厚本膳
100
％

加えるだけで圧倒的！

深いコク深いコク
豊かな旨み豊かな旨み
濃い色あい濃い色あい

置き換え
ベースしょうゆ

20%
おすすめ！

さらに
活用！

ベースのしょうゆの一部を「濃厚本膳」に置
き換えるだけで、スープのおいしさが一層引
き立ちます。

高糖分

高窒素

本膳をさらに二段熟成、コクと旨みを極めた「濃厚本膳」

10ℓ
パック

濃厚本膳10L BIB  
JAS特級（超特選）再仕込みしょうゆ

ヒゲタ商品のご案内


